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Dossier

IGP canard à foie gras du Sud Ouest – Gers

L’historique
de la démarche IGP

Gers Foie Gras : son rôle et ses atouts

Les démarches pour rentrer dans la certification IGP

Les grands principes de l’IGP

Les principaux critères de production modifiés

En 1990 :
Importation de foie gras des pays de l’Est,

vendus avec la mention «Sud Ouest»
En 1992 :
Création de l’Association PALSO (Foie

Gras du Sud Ouest) par les professionnels
du foie gras du sud ouest pour travailler
ensemble à une protection du terme géo-
graphique.

Juin 2000 :
Validation du dossier IGP à Bruxelles,

en application depuis cette date.
Depuis la validation, les professionnels

travaillent à des modifications du cahier
des charges afin de répondre au mieux aux
évolutions du métier.

Avril 2012 :
Approbation des modifications du cahier

des charges par l’INAO.

L’IGP distingue un produit qui bénéficie
d’un lien à un territoire et d’une notoriété.
La relation entre le produit et son origine
confère une caractéristique ou une réputa-
tion suffisante pour le faire bénéficier de
l’IGP. 

L’IGP canard à foie gras du Sud Ouest,
protège aujourd’hui les termes géogra-
phiques suivants : Sud Ouest, Chalosse, Gas-
cogne, Gers, Landes, Périgord et Quercy.

Ainsi, pour pouvoir utiliser un des termes
géographique protégé, les canards doivent
être élevés, gavés, abattus, découpés, trans-
formés, conditionnés et étiquetés dans la
zone définie dans le cahier des charges.

Voici la liste des produits pouvant être
certifiés :

Produits crus
• Foie gras, magret, cuisse, aiguillette,

coeur, manchon, gésier, canard entier (avec

ou sans foie) et carcasse éviscérée
Produits à base de viande
• Foie gras entier, foie gras, bloc de foie

gras (avec ou sans morceaux), 
• Magret séché (ou séché et fumé),
• Confits: magret, cuisse, aile, manchon,

gésier.
Ces produits peuvent être présentés frais,

congelés ou surgelés, conserves ou semi-
conserves.

Le cahier des charges validé en avril der-
nier a permis de prendre en compte la de-
mande de la profession sur les évolutions
de la filière :

• Repos des parcours d’élevage : 168 jours
annuels

• Possibilité d’une utilisation fractionnée
des parcours en respectant des surfaces
disponibles instantanées minimales

• Durée de gavage : 10 jours et 20 repas
minimum

• Aménagements pour les petits opéra-
teurs (moins de 10 000 canards gavés
/an/exploitation et moins de 5 000 canards
gavés /an/exploitant et moins de 600 ca-
nards gavés simultanément) : 

- déplacement des canards vers un autre
site d’élevage après le 42ème jour

- gavage en continu : écart entre deux

bandes de 2 jours minimum ; identifica-
tion physique des lots dans la salle de ga-
vage ; vide sanitaire 60 jours consécutifs
ou 60 jours en deux périodes dont la plus
courte est de 7 jours minimum.

Les critères réglementaires présents dans
le cahier des charges validé en 2000 n’ap-
paraîssent plus désormais, tout comme les
délais existants entre les différentes étapes
de transformation.

Gers Foie Gras est une associa-
tion créée pour accompagner les
producteurs souhaitant entrer
dans la démarche IGP, aussi bien
sur le volet certification que com-
munication.

Pour la certification, Gers Foie

Gras assure des missions de
conseil et d’accompagnement
pour :

- l’entrée dans le signe : auto-
évaluation initiale, mise à dispo-
sition d’outils de traçabilité
validés, faciliter les démarches

pour l’habilitation, proposition
d’actions correctives pour lever
les freins à l’entrée dans la certi-
fication.

- le suivi de la certification : par
le biais des auto-contrôles et des
actions correctives proposées

pour lever les non-conformités,
permettent de diminuer la fré-
quence des contrôles externes de
l’Organisme Certificateur.

Pour la communication, Gers
Foie Gras, par sa structure inter-

professionnelle, peut mobiliser
des financements régionaux et
européens pour accompagner les
opérateurs sur des outils collec-
tifs de communication et des évé-
nementiels (Tour de France,
opération Rungis,…).

Contrôle externe :

Visite réalisée par un auditeur
de l’Organisme Certificateur
selon les fréquences prévues
dans le plan de contrôle.
Les critères vérifiés seront les
mêmes que ceux des auto-
contrôles.
En cas de non-conformité re-
levée, un barème de sanction
est appliqué, prévoyant selon
la gravité des sanctions diffé-
rentes.

Auto-contrôle :

Visite réalisée par un agent de Gers Foie Gras se-
lon les fréquences prévues dans le plan de contrô-
le en fonction des volumes de production du site.
Contrôle en activité du système de production
permettant de vérifier que la traçabilité existante
permet de retracer la vie du produit, et les détails
des critères de production. En cas de non-confor-
mité relevée, l’opérateur doit mettre en place des
actions correctives pour corriger l’erreur et faire
en sorte qu’elle ne se reproduise pas.
Les transformateurs ont en plus de ces visites
d’auto-contrôle l’obligation d’effectuer des ana-
lyses physico-chimiques pour valider par exemple
le taux de fonte d’un foie gras, la quantité de mor-
ceaux dans un bloc de foie gras avec morceau.

Habilitation :

Visite réalisée par un auditeur de
l’Organisme Certificateur pour vé-
rifier si la demande d’identifica-
tion complétée avec Gers Foie Gras
correspond à la réalité du fonction-
nement. Tous les critères de pro-
duction sont vérifiés.
Si aucune non-conformité est rele-
vée, le dossier passe en comité de
certification pour recevoir un cour-
rier officiel d’habilitation, à partir
duquel la production entrant sur le
site de production est certifiée.

Autoévaluation :

Visite réalisée par un agent de Gers Foie Gras sur
le site de production pour vérifier si le fonction-
nement en place respecte les critères de produc-
tion du cahier des charges et si les enregistrements
de traçabilité permettent d’assurer l’origine des
matières premières.
En cas de non-conformités relevées, des proposi-
tions d’actions correctives sont faites pour aider
l’opérateur à respecter l’ensemble des conditions
de production. 
Une fois le système de production validé, la de-
mande d’identification est alors complétée et trans-
mise au PALSO pour déclencher la suite des étapes.
Le producteur s’engage alors à respecter les cri-
tères de production, à se soumettre aux contrôles.

Souvenons nous des années 90 où les foies gras crus d’importation étaient allègrement rebaptisés Sud Ouest, Périgord, Gers,…une fois transformés dans la région.
Rappelons nous qu’en 1990 les Pays de Loire ne produisaient aucun canard et qu’en 2000 ils en produisaient autant que Midi Pyrénées. La seule solution possible et ré-
glementaire pour préserver la production et la transformation dans le Sud Ouest était de protéger l’origine au travers d’un signe officiel de qualité comme l’IGP.

Le challenge a été relevé puisque aujourd’hui deux canards sur trois produits en France sont sous la certification IGP et que les principaux centres de décision sont
restés dans le Sud Ouest. Le revers de la médaille était que le cahier des charges initial ne prenait pas en compte certaines méthodes traditionnelles de production, blo-
quant ainsi l’accès à l’IGP à certains opérateurs du domaine fermier ou artisanal et par delà au droit d’utiliser un terme géographique protégé sur l’étiquetage et la com-
munication. Le Gers a été en première ligne pour faire évoluer le référentiel dans le bon sens afin que tous nos ressortissants puissent enfin être en capacité d’afficher
légalement le terme GERS. Gers Foie Gras est l’outil qui permet d’accompagner les nouveaux candidats à l’IGP tant dans le domaine de la certification que de la pro-
motion spécifique sur le terme Gers dont la forte notoriété se doit d’être pérennisée.

Philippe BARON, Président de GERS FOIE GRAS
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Dossier

: Le nouveau référentiel est applicable

Les impératifs concernant l’étiquetage

Qu’en est-il pour
la production d’oies ?

Qui est concerné par la certification ?
Les utilisateurs du terme

géographique (Gers, Sud
Ouest, Gascogne,…) dans la
dénomination de vente des pro-
duits issus du canard, dans le
nom de la marque commercia-
le, sur les dépliants ou flyers,

sur le site internet (définition
du produit ou bien nom du ré-
férencement du site), ou sur tout
autre outil de communication.

Les adhérents à des réseaux
de promotion faisant référence

au terme géographique (Excel-
lence Gers,…)

Les bénéficiaires de subven-
tion (type PMBE, PER,…) qui
se sont engagés à rentrer en cer-
tification lors du dépôt de la de-
mande de subvention.

- reprendre le terme Gers, ou
Gascogne ou Sud Ouest sur leurs
outils de communication (dé-
pliant, site internet, adresse du
producteur) ou bien sous forme
de marque.

Toutes les étiquettes doivent être
validées avant utilisation sur les
produits certifiés.

Les producteurs non certifiés
doivent retirer de leur commu-
nication toute référence à un
des termes géographique pro-
tégé.

Glossaire :

PALSO : association reconnue comme Organisme de Défense et de Gestion
(ODG) pour le référentiel IGP 06/95 et le Label Rouge 12/89. Ses principales
missions sont la gestion des cahiers des charges, la connaissance de la filière,
la promotion des termes géographiques et la défense juridique de ces termes.

Non-conformité (NCF) : écart relevé entre les pratiques de l’opérateur et les
pratiques prévues dans le cahier des charges.

Organisme Certificateur (OC) : organisme de contrôle habilité par l’INAO
pour assurer le suivi et le bon fonctionnement de la certification. Dans le cadre
de la certification IGP Canard à Foie Gras du Sud Ouest, deux organismes sont
habilités à opérer : Qualisud ou Bureau Veritas.

Pour tout renseignement :

Chambre d’Agriculture du Gers - Pôle Aviculture

Emeline POUYAU - Tél. 05.62.61.77.40.

(Photo Franck Monéger)

Seuls les producteurs certifiés Gers peuvent :
- utiliser le terme Gers dans la dénomination de vente du produit asso-

cié à la vignette officielle (exemple : Magret de canard du Gers associé
à la vignette suivante)

Quelques exemples :

Etiquetage des produits et dé-
nomination de vente :

- foie gras entier du Gers : 
• autorisé pour un produit certi-

fié IGP Gers si l’étiquette produit
intègre la vignette officielle

• interdit pour un produit non
certifié IGP Gers ou transformé
dans un atelier non habilité.

• cassoulet au confit de canard
du Gers : 

• autorisé si les ingrédients issus
du canard sont IGP Gers (produit

certifié et producteur habilité)
• interdit si les ingrédients issus

du canard ne sont pas certifiés IGP
Gers.

Outils de communication (flyers,
dépliants, site internet, …)

- sur l’étiquette ou le flyer,
l’adresse du producteur de foie
gras est écrite comme suit :
«EARL ABC – Route d’Auch –
32000 AUCH – GERS)

• autorisé si le producteur est ha-

bilité dans le cadre de la certifi-
cation IGP Gers

• interdite si le producteur n’est
pas habilité dans le cadre de la
certification IGP Gers

• marque utilisée pour la com-
mercialisation du produit : Terres
du Gers

• autorisé si le producteur est ha-
bilité dans le cadre de la certifi-
cation IGP Gers

• interdite si le producteur n’est
pas habilité dans le cadre de la
certification IGP Gers

Le plan de contrôle
Au cahier des charges est asso-

cié un plan de contrôle qui définit
les critères à vérifier lors des
contrôles (auto-contrôles ou

contrôles externes), les fré-
quences des contrôles en fonction
des volumes de production (plus
les volumes sont importants, plus

les fréquences de contrôle sont
importantes), les sanctions appli-
quées par l’organisme certifica-
teur.

«L’IGP comme l’AOP ou
l’AOC (d’ailleurs c’est le même
règlement) permet de protéger
un produit avec un nom géogra-
phique et de réserver l’emploi
de ce terme géographique exclu-
sivement au produit qui respecte
le cahier des charges enregistré
en IGP ou en AOP (cahiers des
charges contrôlés par un orga-
nisme indépendant habilité par
les pouvoirs publics ).

Ainsi grâce à l’IGP canard à
foie gras du Sud Ouest Gers ,un
foie gras du Gers ne peut prove-
nir que d’un canard qui a été éle-
vé, gavé, abattu ,découpé et
cuisiné dans le Gers ! Le condi-
tionnement et l’étiquetage doit
aussi avoir lieu dans le Gers .
cette règle s’applique à tous, pe-
tits ou grands opérateurs comme
cela se passe avec les AOC viti-

coles ou fromagères. L’étiqueta-
ge du terme géographique sur les
documents commerciaux et les
produits n’est possible que pour
les opérateurs inscrits dans l’IGP
ou l’AOP. Dans le cas contraire,
c’est considéré comme une frau-
de sur la base du code de la
consommation .

C’est le gage de la pérennité
des activités économiques liées
au gras dans le Sud-Ouest ou le
Gers en particulier que ce soit
en termes d’emplois agricoles ou
industriels et pour le consomma-
teur c’est le gage d’un vrai pro-
duit du Gers, du caneton à la
boîte !»

«N’est pas du Gers ou du Sud-
Ouest qui veut !»

Marc ROOSE
Directeur du PALSO

Il n’y a pas à ce jour de cahier
des charges IGP pour la pro-
duction d’oies sur la zone Sud
Ouest.

Le cahier des charges Canard,
par extension protège la produc-
tion d’oie contre les utilisations
non justifiées des termes géo-

graphiques.
La profession, par le biais du Pal-

so, travaille à la rédaction d’un ca-
hier des charges définissant les
critères de production pour offi-
cialiser la protection des termes
géographiques pour la production
d’oie.

Le PALSO communique



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (Adobe RGB \0501998\051)
  /CalCMYKProfile (Europe ISO Coated FOGRA27)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /UseDeviceIndependentColor
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (Europe Prepress)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
    /Arial-Black
    /Arial-BlackItalic
    /Arial-BoldItalicMT
    /Arial-BoldMT
    /Arial-ItalicMT
    /ArialMT
    /ArialNarrow
    /ArialNarrow-Bold
    /ArialNarrow-BoldItalic
    /ArialNarrow-Italic
    /ArialUnicodeMS
    /CenturyGothic
    /CenturyGothic-Bold
    /CenturyGothic-BoldItalic
    /CenturyGothic-Italic
    /CourierNewPS-BoldItalicMT
    /CourierNewPS-BoldMT
    /CourierNewPS-ItalicMT
    /CourierNewPSMT
    /Georgia
    /Georgia-Bold
    /Georgia-BoldItalic
    /Georgia-Italic
    /Impact
    /LucidaConsole
    /Tahoma
    /Tahoma-Bold
    /TimesNewRomanMT-ExtraBold
    /TimesNewRomanPS-BoldItalicMT
    /TimesNewRomanPS-BoldMT
    /TimesNewRomanPS-ItalicMT
    /TimesNewRomanPSMT
    /Trebuchet-BoldItalic
    /TrebuchetMS
    /TrebuchetMS-Bold
    /TrebuchetMS-Italic
    /Verdana
    /Verdana-Bold
    /Verdana-BoldItalic
    /Verdana-Italic
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /FRA <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


