
C
ette année encore, la 
FIRM (Fédération Inter-
départementale de la 
Race Mirandaise) orga-

nise la quinzaine d’été de la 
Mirandaise.

Lors de cet évènement, un 
groupe de bouchers commer-
cialise de la viande issue de 
Mirandaise, la race locale et 
traditionnelle gersoise. Les 
animaux sont fournis par des 
éleveurs qui proposent diffé-
rents produits, tels que des 
bœufs, des vaches et même 
des veaux.

Cette année, au total, 23 ani-
maux seront commercialisés 
lors de cette quinzaine.

Ces animaux seront fournis 
par six éleveurs de la Fédéra-
tion : Élevage Ader à Laveraët ; 
Élevage Boer à Montesquiou ; 
Élevage Danflous à Ornézan  ; 
Élevage Pérès à Aignan  ; Éle-
vage Soulé à St Arroman ; LPA 
de Mirande. 

Si vous souhaitez goûter cette 
viande Mirandaise, locale et 
de qualité, retrouvez-la sur 
l’ensemble du Gers, dans 
l’une des 14 boucheries parte-
naires, du 31 juillet au 13 août  
(cf carte).

ÉLEVAGE /  Du 31 juillet au 13 août, se tiendra la quinzaine d’été de la Mirandaise. Donc, 
rendez-vous chez les bouchers participants pour goûter cette viande locale ! 

La Quinzaine d’été de la Mirandaise :
du 31 juillet au 13 août
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