
C
ette année encore, la 
Fédération Interdépar-
tementale de la Race 
Mirandaise (FIRM) or-

ganise la quinzaine d’été de 
la race Mirandaise. Lors de 
cet évènement, un groupe de 
bouchers commercialise de la 
viande issue de Mirandaise, 
la race locale et traditionnelle 
gersoise. Les animaux sont 
fournis par dix éleveurs qui 
proposent différents pro-
duits, tels que des bœufs, des 
vaches et même des veaux. 
Cette année, au total, 19 ani-
maux seront commercialisés 
lors de cette quinzaine. 
Parmi ces élevages, on re-
trouve la Ferme du Thérou 
avec Julie Boer dernièrement 
installée.

Le parcours de Julie

Julie a tout d’abord suivi un 
BAC CGEA au lycée de Mi-
rande, puis elle a enchaîné sur 
un BTS ACSE à Vic en Bigorre 
dans les Hautes-Pyrénées. A la 
fin de ses études, elle travaillait 
déjà sur l’exploitation familiale 
en tant qu’aide familiale, tout 
en occupant à temps partiel 
un emploi dans la maison de 
retraite de Mirande pendant 
6 ans. Durant cette période, 
Julie est devenue salariée sur 
l’exploitation familiale avant de 
s’installer en 2019 en GAEC 
avec son père sur la commune 
de Montesquiou et bientôt re-
jointe par son conjoint Thomas.
A son installation, Julie a repris 
le troupeau, ce qui avait une 
grande importance pour elle 
car elle est la troisième généra-
tion sur l’exploitation. L’année 
qui suit son installation, Julie 
introduit trois vaches prêtes à 
vêler de race Mirandaise. « Cela 
me tenait à cœur d’intégrer des 
Mirandaises car elles étaient 

déjà présentes du temps de ma 
grand-mère » affirme Julie.  

L’exploitation aujourd’hui 

L’exploitation actuelle est spé-
cialisée en bovins viande et, 
plus particulièrement, dans la 
production de veaux sous la 
mère.   Une surface de 90ha 
dont 70 ha en prairies et 20ha 
de céréale pour l’autonomie 
alimentaire des vaches, en 
conversion bio depuis cette 
année. Aujourd’hui, le trou-
peau compte 30 mères de 
race à viande, principalement 
des Blondes d’Aquitaine, et 10 
vaches de race laitière, pour 
permettre la production de 
veaux sous la mère. Pour l’in-
sémination, elle dispose d’un 
taureau de race limousine pour 

la plupart du troupeau. Les Mi-
randaises, quant à elles, sont 
inséminées avec des semences 
de Mirandais, ce qui lui permet 
d’avoir des veaux en race pure. 
Actuellement, elle possède 3 
vaches Mirandaises et 3 gé-
nisses de renouvellement.
Au niveau des débouchés, en-
viron les trois quart des veaux 
sont commercialisés en bou-
cherie ou par des chevillards. 
Le quart restant est valorisé en 
vente directe environ 1 veau 
tous les 2/3 mois. L’ensemble 
des veaux produits sur l’ex-
ploitation sont en label rouge  : 
les veaux sont abattus avant 5 
mois et demi, sauf 5-6 génisses 
par an qui sont gardées pour le 
renouvellement.  Pour ce qui 
concerne les vaches de réforme, 
elles sont engraissées pendant 
6-8 mois et sont en quasi majo-
rité vendues en direct.
L’alimentation du troupeau 
de mères est divisée en deux 
phases  : durant la première, 
entre avril et novembre, les 
vaches pâturent et, pendant la 

période hivernale en bâtiment, 
elles reçoivent une ration à 
base de foin, et les vaches qui 
allaitent disposent d’un com-
plément de céréales.

Julie participe à la quin-
zaine de la Mirandaise

A l’occasion de la quinzaine de 
la Mirandaise, entre le 1er et le 
14 août, Julie va proposer une 
vache de 7 ans engraissée de-
puis janvier. Cet animal sera 
commercialisé à la   « Bouche-
rie du Coin  » à Miélan, tenue 
par Benjamin Vidou qui com-
mercialise de la Mirandaise 
depuis juin 2020. 

C’est la seconde année où Julie 
participe aux Quinzaines de la 
Mirandaise. La première fois, 
elle avait fourni un veau sous la 
mère. Elle commercialise ses 
animaux Mirandais unique-
ment lors des quinzaines car, 
pour le moment, elle ne dis-
pose pas assez de Mirandaises 
bien que la demande soit forte. 
Pour elle « les quinzaines de la 
Mirandaise sont essentielles 
pour la sauvegarde de la race 
car elles permettent une meil-
leure valorisation des produits 
et une meilleure connaissance 
de cette race locale auprès du 
grand public. »

ÉLEVAGE /  Du 1er au 14 août, se tiendra la quinzaine d’été de la race Mirandaise. Ren-
dez-vous pris chez les bouchers participants pour goûter cette viande locale.

La quinzaine d’été de la Mirandaise
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Dimanche 24 juillet se tien-
dra la foire de la Madeleine 
à Montesquiou.
Durant celle-ci, la Miran-
daise sera mise à l’honneur 
lors d’une présentation 
d’animaux, un repas à base 
de Mirandaise et une vente 
aux enchères d’un bœuf 
gras de l’élevage Pérès à 
Aignan.
Des ateliers culinaires, 
une randonnée pédestre 
et équestre, ainsi qu’une 
sortie vélotouriste seront 
également au programme 
de cette édition.
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Plus d’information auprès 
des Agences (cf page 19)

Contact

Julie Boer avec le boucher Benjamin Visou et la vache de cette quinzaine.


