
Depuis deux ans le Marché 
d’Intérêt National (MIN) de 
Toulouse, deuxième plus grand 
MIN de France après Rungis, 
travaille sur la diversification de 
son offre notamment en matière 
de produits gastronomiques.

S’appuyant sur un contrat de 
réciprocité entre Toulouse Mé-
tropole et le Pays Portes de 
Gascogne, un collectif de pro-
ducteurs et d’artisans gersois 
s’est structuré pour devenir au-
jourd’hui « Carrément Gers » et 
être présent sur le quartier de la 
Gastronomie du MIN de Tou-
louse.

L’inauguration s’est déroulée 
le 2 décembre dernier et les nom-
breuses personnalités présentes 
ont pu apprécier les valeurs de ce 
collectif gersois :

Des produits frais d’une qualité 
exceptionnelle ; une démarche 
responsable et environnemen-
tale ; une provenance locale ; le 
contact direct avec le producteur.

Les membres fondateurs de 
Carrément Gers sont :

Brasserie Jean Brasse (Gi-
mont), Domaine du Grand Com-
té (Roquelaure), Gersement Bon 
(Aubiet), Ferme de Vidalies 
(L’Isle de Noé), Noire d’Astarac 
Bigorre (Trie sur Baïse), Auch 
Elevage – Sabathier (Orbes-

san), EARL Bianchini (Mauve-
zin), EARL Ardit (Ayguetinte), 
GAEC Des Marroniers (Mar-
ciac), Gasc Mathieu (Lias), Ae-
pircurien (Cologne), Simon Fau-
long (Saint Brès).

Promotion

Carrément Gers investit le 
quartier de la gastronomie 

du MIN de Toulouse


