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I
nitié par Bienvenue à la 
ferme en 1999, il s’agit 
d’un événement phare de 
notre réseau, dans le Gers. 

Le concept est simple : un 
agriculteur membre du ré-
seau organise, sur son exploi-
tation, un marché en invitant 
des producteurs du réseau, 
ou des producteurs fermiers 
voisins. À ce marché des pro-
ducteurs, il greffe des anima-
tions et de quoi se restaurer 
fermier. 
C’est pour chaque organi-
sateur l’occasion de faire 
connaître la ferme, ses ac-
tivités, ses produits puis de 
les vendre à la clientèle locale 
et aux touristes. En effet on 

constate qu’il y a en moyenne 
autant de visiteurs locaux que 
de touristes sur ces marchés.
Cette année 15 producteurs 
gersois organisent du 6 juillet 
au 16 août 17 dates de Mar-
chés à la ferme.  

Marchés de juillet
• Samedi 6, à partir de 17 h aux 
Haras du Rambert à Preignan, 
chez M. Frédéric BENARD, 
ferme équestre. 
• Mercredi 17, à partir de 17 h 
au Domaine d’Embidoure 
chez Nathalie et Sandrine MÉ-
NÉGAZZO à Réjaumont, vin 
Côtes de Gascogne, Floc de 
Gascogne, Armagnac. 
• Vendredi 19, à partir de 
16 h à La Ferme du Boué chez 
la Famille CAMAJOU REY à 
Tournan, porc, bœuf, veau, vo-
laille. 
• Samedi 20, à partir de 8 h 30 
et dimanche 21, à partir de 
10 h à L’Amour est dans le pot 
- Ferme du Rantoy chez Claire 
et Sébastien LEFEVRE à Saint-
Ost, foie gras, canard, oie, veau.
• Mercredi 24, à partir de 9 h 
au Domaine REY chez Nico-
las et Marie REY à Loubersan, 
porc noir de Bigorre AOP.
• Jeudi 25, à partir de 17  h 
au Domaine des Cassagnoles 
chez Laure BAUMANN à  Gon-
drin, vin Côtes de Gascogne, 
Floc de Gascogne, Armagnac.
• Vendredi 26, à partir de 
17  h  30 à la Maison LATAPIE 
chez Séverine et Damien LA-
TAPIE à Mont-d’Astarac, foie 
gras, canard, veau, agneau.   
• Mardi 30, à partir de 10  h à 
La Maison de l’Ail chez Francis 

GAMOT à Saint-Clar, ail blanc 
et ail violet.

Marchés d’août
• Jeudi 1er août, à partir de 
16  h à La Ferme Fleurie chez 
Bruno et Florence LOBET à 
Caussens, foie gras, canard.
• Mercredi 7, à partir de 16 h 
aux 3 Domaines chez la Fa-
mille BAURENS à Réjaumont, 
vin Côtes de Gascogne, Floc 
de Gascogne, Armagnac. 
• Jeudi 8, à partir de 11  h au 
Domaine de Jean-Bon chez 
Béatrice et Clémence LA-
COURT à Toujouse, Floc de 
Gascogne, Armagnac.
• Jeudi 8, marché à partir de 17 h 
à La Ferme d’Empluhaut chez 
Christophe ROUX à Saint-Anto-
nin, foie gras, canard.
• Jeudi 8, à partir de 17 h à La 

Ferme de Martin Neuf chez 
Roseline et Jérôme PEROTTO 
à Condom, foie gras, canard, 
porc noir.
• Mercredi 14, à partir de 15 h 
au Domaine de Bilé chez la Fa-
mille DELLA VEDOVE à Bas-
soues, vin Côtes de Gascogne, 
Floc de Gascogne, Armagnac.
• Jeudi 15, de 9  h à 16  h à 
La Ferme Las Crabères chez 
Jean-Christophe DARDENNE 
à L’Isle-Jourdain, foie gras, ca-
nard. 
• Vendredi 16, à partir de 
16 h à La Ferme du Boué chez 
la Famille CAMAJOU REY à 
Tournan, porc, bœuf, veau, vo-
laille. 
Lors de ces marchés à la ferme, 
Bienvenue à la ferme propose-
ra un lancer de béret en par-
tenariat avec l’UFOLEP32 ou 

une pesée de panier selon les 
lieux et les dates.  

Découvrir les programmes 
détaillés de chaque Marché 
à la ferme sur : www.bienve-
nue-a-la-ferme.com/gers 

Retrouvez les programmes dé-
taillés de chaque Marchés à la 
ferme, en scannant ce QR.

L
a Chambre d’agriculture 
avec sa marque Bienve-
nue à la ferme, est sollici-
tée pour aider à organiser 

des Marchés de producteurs 
sur des places publiques ou 
privées, permettant au pu-
blic de faire son marché et 
de se restaurer sur place tout 
en profitant d’une ambiance 
musicale : ce sont les Tablées 
Gourmandes.
Après les essais de partenariat 
réussis en 2023, l’Office Muni-

cipal de Tourisme et du Ther-
malisme de Cazaubon - Bar-
botan-les-Thermes, renouvelle 
quatre Tablées Gourmandes 
sur l’agréable et convoité site 
du lac de l’Uby.  

Tablées Gourmandes, en 
soirée, au lac de l’Uby à 
Barbotan-les-Thermes : 
• Lundi 8 juillet avec Martial & 
Fillo : Blues / afro
• Lundi 22 juillet avec Percus 
africaines et latino

• Lundi 8 août avec Duo Elya : 
duo chant/guitare variétés
• Lundi 19 août avec 80’s 
Wave : PopRock années 80.  
Du côté de Mauvezin, la muni-
cipalité renouvelle également 
les Tablées Gourmandes de la 
fête de l’ail sous l’authentique 
halle du XIVe siècle de la ville. 
La fête en elle-même sera aus-
si relookée dans son ensemble 
via un groupe de travail que le 
réseau Bienvenue à la Ferme a 
intégré.  

Tablées Gourmandes à 
Mauvezin : lundi 19 août 
au soir
Programme de la fête de l’ail 
dès le matin :
• marché traditionnel,
• concours culinaire autour de 
l’ail et sa remise des prix, 
• confréries de l’ail, vin d’hon-
neur, toasts et tourins à l’ail of-
fert par la municipalité 
• en début d’après-midi : ani-
mation gratuite de jeux en bois 
pour les petits et les grands,  

atelier de tressage d’ail avec 
Fabrice BIANCHINI de la 
Ferme en Massion à Mauvezin, 
stands d’artisanat d’art, etc. 
• À partir de 17 h, marché des 
producteurs fermiers avec 
Bienvenue à la ferme,
• Vers 19 h, début de la restau-
ration en Tablées Gourmandes 
auprès des producteurs fer-
miers.
• En marge des Tablées, ani-
mation et soirée dansante as-
surées par Marc Michel.

ÉVÉNEMENTS /  Avec 8 fermes organisatrices et environ 600 visiteurs sur le premier week-
end de juin pour l’opération « Fermes en Fêtes » le réseau Bienvenue à la ferme a lancé de 
belle façon le programme des évènements de cet été. 

Bienvenue à la ferme lance la saison estivale

3 Les Tablées Gourmandes : rendez-vous sur deux sites du Gers

3 Les Marchés à la ferme : les incontournables d’un été dans le Gers
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