
B
ienvenue à la ferme est 
sollicité pour aider à 
organiser des Marchés 
de producteurs sur des 

places publiques et ou privées 
comme cela a pu se faire en 
2022, où le public peut faire 
son marché et se restaurer sur 
place tout en profi tant d’une 
ambiance musicale. Ce sont 
les Tablées Gourmandes.  
Vous aussi profi tez-en pen-
dant vos pauses ou parlez-en 
autour de vous pour faire 
connaître nos produits fer-
miers et la convivialité qui les 
entoure quand vient l’heure de 
manger…   
Cette année, c’est auprès de 
l’Offi ce Municipal de Tourisme 
et du Thermalisme de Cazau-

bon - Barbotan Les Thermes 
que nous préparons 4 Tablées 
Gourmandes sur l’agréable site 
du lac de l’Uby. Puis avec la mu-
nicipalité de Mauvezin, nous fe-
rons de même en fi n d’après-mi-
di et soirée lors de l’habituelle 
Fête de l’ail avec comme cadre 
l’authentique halle. Notez les 
dates et partagez :  
 Tablées Gourmandes, en 
soirée, au lac de l’Uby à Bar-
botan :  
- lundi 10 juillet avec Gil’n Ro-
sie (guitariste + violoniste, rock 
pop, soul) 
- lundi 24 juillet avec Duo Elya 
(variété, pop rock…) 
- lundi 7 août avec Martial et 
Filo (blues, bossa nova, per-
cussions africaines…) 

- lundi 21 août avec Lya Dya 
(variété, musique d’ambiance, 
latino cubain, etc.)  

 Lundi 21 août Tablées 
Gourmandes à Mauvezin 
dans le cadre de la Fête de 
l’ail : 
- à partir de 17h30, marché 
des producteurs fermiers avec 
Bienvenue à la ferme et les voi-
sins  
- de 17h à 21h, animation 
gratuite de jeux en bois pour 
les petits et les grands, sur la 
place ou sous les arcades avec 
A TI TE TO CA  
vers 19h, Tablées Gourmandes 
avec les producteurs et anima-
tion et soirée dansante assu-
rées par Marc Michel. 

 Bienvenue à la Ferme au 
Tour de France 
Le Gers aura sa ville étape 
cette année au Tour de France, 
c’est pour le 4 juillet !
Un marché de producteurs 
fermiers du réseau a aussi son 
espace réservé dans le Village 
des Partenaires de Nogaro, 
sur le circuit automobile Paul 
Armagnac.
Un espace mis à disposition 
par la Ville.   

C’est aussi à cette occasion 
que nous accueillerons une 
webradio dans une de nos 
fermes, afi n de promouvoir 
l’ensemble du réseau et de 
mettre en lumière l’agritou-
risme gersois.   

I
ls sont attendus par les 
gersois, ils charment nos 
touristes, nos amis et nos 
familles, les voici-les voilà  : 

les Marchés à la Ferme, cet été, 
dans le Gers, encore et tou-
jours !
Un jeu quizz sera reconduit 
pour faire la promotion de notre 
marque, favoriser l’échange 
avec les visiteurs et récolter les 
coordonnées d’un public captif 
afi n de garder le contact avec 
lui. Et, nouveauté cette année : 
une petite boutique d’articles 
aux couleurs de notre marque 
bien-aimée du public.

 Domaine de Mons  
Sébastien PIC, Chambre 
d’agriculture du Gers, Sophie 
& Arnold HENRIOT, Château 
de Mons, 1614 route de Lec-
toure, 32100 Caussens  - 
05 62 68 46 18 
Samedi 1er juillet : marché à 
partir de 14h           

 Domaine d’Embidoure  
Nathalie et Sandrine MÉNÉ-
GAZZO, 32390 Réjaumont - 
05 62 65 28 98  
Mercredi 19 juillet : soirée à 
la ferme à partir de 17h  

 La Ferme du Boué  
Famille CAMAJOU/REY,  Boué, 
32420 Tournan - 06 32 68 61 51 

Samedi 22 juillet : marché à 
partir de 10h 

 L’amour est dans le pot, 
Ferme du Rantoy 
Claire et Sébastien, Au 
Rantoy, 32300 Saint-Ost - 
06 89 53 48 45 
Samedi 22 juillet : marché à 
partir de 16h30 
Dimanche 23 juillet : marché 
à partir de 10h30 

 La Maison de l’Ail 
Francis GAMOT, Barban, 32380 
Saint-Clar - 05 62 66  40  57 -  
06 83 57 99 28
Mardi 25 juillet : marché à 
partir de 10h 

 Domaine Rey  
Nicolas et Marie REY, 805 
chemin de Lasserade, 32300 
Loubersan - 06 27 04 24 01 - 
06 32 67 23 88 (réservation du 
repas) 
Mercredi 26 juillet : marché à 
partir de 11h.
Point de vente Porc Noir de 
Bigorre AOP 

 Domaine des Cassagnoles
Laure BAUMANN, 32330 
Gondrin, 05 62 28 40 57  
Jeudi 27 juillet : marché à 
partir de 17h 

 Les Rosiers d’Angélique 
Francis, Nelly et Séraphin 
CORNE, 32480 Berrac - 
06 27 20 56 16  

Jeudi 27 juillet ; jeudi 3 août ; 
jeudi 10 août ; jeudi 17 août : 
marchés à partir de 20h

 GAEC Famille Latapie
Séverine et Damien LATA-
PIE, 32140 Mont-d’Astarac - 
06 70 34 27 82 
Vendredi 28 juillet : marché à 
partir de 17h30 

 Les 3 Domaines  
Famille BAURENS, Las-
salle, 32390 Réjaumont - 
05 62 65 28 83 
Mercredi 2 août : marché à 
partir de 16h 

 Domaine de Jean-Bon  
Béatrice et Clémence LA-
COURT, 32240 Toujouse - 
06 70 36 84 12 
Jeudi 3 août : marché à partir 
de 10h30.
Point de vente Armagnac 

 GAEC de Sainte-Marie, 
Ferme du Thérou
Julie et Harmen BOER, «Mon-
tauban», 32320 Montesquiou 
- 06 17 45 46 85 
Vendredi 4 août : marché à 
partir de 17h 

 Ferme d’Empluhaut  
Christophe ROUX, 1521 route 
d’Augnax, 32120 Saint-Anto-
nin - 05 62 06 84 71 
Mercredi 9 août : marché à 
partir de 17h. Point de vente : 
foie gras, canard 

 La Ferme de Martin Neuf 
Roseline et Jérôme  
32100 Condom - 06 72 63 35 23 - 
06 30 26 11 63 
Jeudi 10 août : marché à par-
tir de 16h30 

 Ferme de L’Aoueille
Famille LAFFORGUE, 32320 
Pouylebon - 05 62 66 65 31 – 
06 47 71 63 10 
Vendredi 11 août : marché à 
partir de 16h 

 Ferme Fleurie 
Bruno et Florence LOBET, 
Le Boutet, 819 chemin du 
Paillerat – 32100 Caussens - 
07 69 39 96 89 

Dimanche 13 août : marché à 
partir de 16h 

 Domaine de Bilé 
Famille DELLA VEDOVE, 32320 
Bassoues - 06  13  08  25  91 - 
06 12 86 01 97  
Jeudi 17 août : marché à partir 
de 15h.
Point de vente viticole. Repas 
servi à la ferme (sur réserva-
tion avant et le jour J)

 Domaine de Lailhou
Nathalie FLORIS, 594 chemin 
de Lailhou, 32390 Sainte-Chris-
tie - 06 75 32 08 78 
Vendredi 18 août : marché à 
partir de 17h30 

Les cinq Tablées Gourmandes

ÉVÉNEMENTS / Bienvenue à la ferme lance la saison estivale. Retrouvez nos produits 
gersois durant les marchés et les soirées Tablées Gourmandes. 

Les marchés à la ferme
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Vous développez une/des 
activité(s) d’accueil à la 
ferme ; la réglementation af-
férente aux Établissements 
Recevant du Public (ERP) 
et à l’accessibilité aux per-
sonnes handicapées s’ap-
plique au sein de vos cours : 
comment la respecter tout 
en mettant en valeur votre 
exploitation agricole, ses 
installations, son environ-
nement et son patrimoine ?  
La Chambre d’agriculture 
va vous proposer dans le 
prochain calendrier la for-
mation « Faire un atout des 
réglementations liées à la 
vente directe et l’accueil du 
public  » (prise en charge 
possible par VIVEA). 
Toutes les personnes inté-
ressées peuvent se mani-
fester dès à présent auprès 
des conseillers concernés. 

Contact : Caroline Ville-
neuve (service Formation) 
ou Sabine Darrieutort (ser-
vice Agritourisme).  

10 Le dossier

P
armi les activités de di-
versifi cation d’une ex-
ploitation agricole, on 
compte l’agritourisme. 

Souvent résumé par la vente 
directe des productions agri-
coles de l’agriculteur sur son 
exploitation, l’activité agri-
touristique peut prendre des 
formes diverses, et même 
combiner plusieurs types de 
prestations au sein d’une ex-
ploitation (hébergement de 
tourisme, ateliers de cuisine 
ou de fabrication de fromage, 
visite de la ferme, événements 
réguliers ou ponctuels à la 
ferme, location de salle de sé-
minaire, ferme pédagogique 
etc.).
En effet, on entend par agri-
tourisme toute activité de tou-
risme et loisirs ayant pour sup-
port une exploitation agricole. 
L’activité agritouristique est 
gérée par un exploitant agri-
cole, affi lié à la MSA, bien que 
l’entreprise qui gère les activi-
tés ou une partie de celles-ci 
puisse avoir un statut juridique 
différent. 
Les cas sont divers et variés et 
se lancer dans un projet agri/
oeno-touristique ou vouloir 
étoffer son offre déjà exis-
tante, nécessite de se pencher 
sur plusieurs points à ne pas 
négliger. Par exemple : 
- la stratégie globale du projet, 

- le marché et les tendances du 
tourisme,
- le cas échéant, la règlemen-
tation de vente directe de pro-
duits (transformation et stoc-
kage des produits, sécurité 
des aliments…),
- la réglementation liée à l’in-
formation du public sur l’éti-
quetage des produits, 
- les questions de sécurité et 
sanitaires quant à l’accueil du 
public,
- la destination des lieux et des 
bâtiments, 
- la communication et la pro-
motion, 
- l’information du public et la 
signalétique...
La Chambre d’agriculture du 
Gers accompagne les porteurs 
de projet. Pour ce faire, diffé-
rents conseillers peuvent être 
sollicités selon les phases ou les 
typologies du projet. 
Sur le volet hygiène et transfor-
mation fermière, c’est Thomas 
Lépine qui intervient. 
Sur le volet sécurité alimentaire 
et étiquetage des produits, c’est 
Claire Engelvin qui intervient. 
Sur le volet accueil de public à 
la ferme (ERP et accessibilité), 
démarches administratives, ac-
tivités touristiques et de loisirs 
et leurs communication-promo-
tion-distribution, partenariats, 
démarches qualités, c’est Sa-
bine Darrieutort qui intervient. 

La Chambre d’agriculture pro-
pose aussi des formations 
pour accompagner la diversi-
fi cation telle la transformation, 
la communication et la com-
mercialisation, avec la mise en 
avant sur le web généralement.
Cette offre de formations est 
organisée en service com-
mun Bassin Sud avec l’Ariège 
et les Hautes-Pyrénées, pour 
vous proposer plus de choix, 
de compétences et d’inspira-
tion pour vos projets. Le pro-
chain Calendrier sera dans 
vos boîtes aux lettres en sep-

tembre. Vous avez des droits 
à la formation et des moyens 
pour faciliter votre participa-
tion et celle de vos salariés, 
profi tez-en !
Votre contact dans le Gers : 
Caroline Villeneuve.
* Une spécifi cité est toutefois 
à noter dans le Gers : le por-
teur de projet d’hébergement 
de tourisme développé dans le 
prolongement logique de son 
activité agricole est accompa-
gné par le label privé « Gîtes de 
France Gers »(et non par notre 
conseillère agritourisme). 

Etre informé et 
en règle pour 
accueillir du 
public à la ferme

C
ette marque estampil-
lée d’une fl eur rouge 
jaune et verte appar-
tient aux Chambres 

d’agriculture. Aimée et connue 
des français, elle est dans le 
top 3 des marques qui ins-
pirent le plus de confi ance par-
mi les marques circuit-court et 
agritourisme. 
Au-delà de sa notoriété, qui 
constitue déjà un atout fort 
pour convaincre de nouveaux 
arrivants, Bienvenue à la ferme 
développe des services, des 
prestations, des outils, des 
partenariats à destination de 
ses adhérents tant au niveau 
national, que régional et dé-
partemental. 

L’agrément Bienvenue à la 
ferme passe par plusieurs 
étapes et requiert pour le can-
didat de respecter une charte 
éthique et un cahier des 
charges, ou plusieurs, selon 
les activités qu’il désire voir 
marquées.  
Peuvent être agrées :
- des boutiques de vente di-
recte (individuelles ou collec-
tives) ; 
- des activités pour décou-
vrir et s’amuser (parcours lu-
diques, supports de présenta-
tion, anniversaires à la ferme, 
fermes équestres…) ; 
- des offres de restauration 
permettant au public de dé-
guster un repas ou une colla-

tion composée de produits de 
la ferme, de produits faits mai-
son, de produits régionaux, de 
produits du terroir et de pro-
duits de producteurs locaux 
adhérant au réseau Bienvenue 
à la ferme (ferme auberge table 
d’hôtes, petite restauration au 
sein d’une visite, traiteur). 
- des fermes pédagogiques, 
- des salles d’accueil, 
- des hébergements (location 
meublée de vacances, gîte, 
chambres d’hôtes, héberge-
ments insolites, campings …). 
Une grille de cotisations est 
fi xée. Une part de celles-ci 
est reversée à Bienvenue à la 
ferme France.   
Parmi les actions déployées 

par Bienvenue à la ferme Gers, 
on peut citer : 
- la coordination logistique 
ou l’appui en termes de com-
munication à des événements  
saisonniers (par exemple, les 
Marchés à la ferme ci-contre),
- la transmission d’information 
sur des événements tierces 
où les adhérents ont un inté-
rêt à participer (Festival du 
bien-manger, SIA, petits mar-
chés locaux, etc.),
- une newsletter informative 
(règlementation, actu, infos du 
réseau...),
- la promotion papier, radio et 
digitale du réseau Gers,
- la mise en relation avec des 
partenaires ou la recherche de 

nouveaux partenaires,
- l’accompagnement indivi-
duel lié aux projets de chacun, 
aux outils, à la promotion,
- le recrutement et la coordi-
nation de la présence des pro-
ducteurs sur des événements 
où nous venons en appui (Ta-
blées Gourmandes, marché 
du Tour de France 2023 à No-
garo, etc...).

A noter : sur les Marchés à la 
ferme et Tablées Gourmandes 
de l’été, vous pourrez rencon-
trer Sabine, l’animatrice du 
réseau Bienvenue à la ferme 
Gers, qui est également char-
gée du conseil en agritourisme 
à la Chambre d’agriculture. 

TOURISME / L’accueil et les activités à la ferme permettent de se faire connaître, de booster 
ses ventes directes tout en répondant à la tendance de « vivre une expérience » chère à nos 
touristes et aux résidents, en «  mode loisirs » autour de chez eux. 

L’agritourisme, un mode de diversifi cation

MARQUE / Dans le message et la boîte à outils que déploie le conseiller agritourisme de la 
Chambre d’agriculture, la marque nationale Bienvenue à la ferme est bien entendu un pilier. 

Bienvenue à la ferme, un outil au service de l’agritourisme

GERS

Chambre d’agriculture du Gers - Pôle Tourisme, Filières, Alimentation : Claire Engelvin, 
Sabine Darrieutort - (cf page 19).Contact

Parmi les prestations mises 
à disposition du réseau 
d’adhérents Bienvenue à 
la ferme, le compte Elloha 
est un outil de réservation 
en ligne (et pourquoi pas 
de paiement, si l’adhérent 
le veut) ultra adapté et er-
gonomique pour faciliter la 
logistique des activités sur 
réservation.* Une fois para-
métré, il rend des tâches au-
tomatiques, les offres plus 
visibles et donc plus faciles 
à vendre (l’outil convient 
aussi pour des prestations 
qui sont gratuites). Il est 
aussi un outil de gestion de 
son fi chier clients... 
Sabine est à disposition 
pour montrer aux adhé-
rents comment ouvrir son 
compte gratuit et comment 
l’utiliser avant de l’adopter ! 
* Faire réserver votre public 
est un gain de temps et de 
qualité pour tous : pensez-y. 

ZOOM
Elloha
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