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F
orte de son expérience 
d’organisation d’événe-
ments de plein champ 
et au cœur du Bassin de 

production du maïs grain, l’As-
sociation des CUMA du Bassin 
de l’Adour, composée des 4 
Fdcuma du Gers, des Landes, 
des Pyrénées Atlantiques et 
des Hautes Pyrénées, réitère 
l’organisation d’une initiative 
autour du maïs, le Jeudi 21 
septembre 2023.
Cette 6ème édition du Méca-
maïs est organisée conjointe-
ment par le réseau CUMA et le 
journal Entraid’.
Un espace de plus de 4 hec-
tares sera consacré à l’exposi-

tion de matériel. Les visiteurs 
pourront déambuler dans 
les allées pour rencontrer les 
constructeurs, les conces-
sionnaires et les acteurs de la 
filière maïs, et aussi de filières 
en développement.
En complément, des démons-
trations dynamiques seront 
organisées pour observer le 
matériel au travail. Enfin, mo-
ments forts et très appréciés 
du public, les raids avec pré-
sentation et démonstration 
des matériels de travail du sol 
et semis.
Ces raids permettront de pré-
senter le matériel adapté à la 
culture et la récolte du maïs, 

mais également tournesol 
et soja, de mettre en avant 
toutes les innovations tech-
nologiques et voir évoluer le 
matériel en conditions réelles 
sur une parcelle de plus de 25 
hectares.

De nombreux partenaires lo-
caux, régionaux et nationaux, 
les Chambres d’agriculture 
des 4 départements, Gers, 
Hautes-Pyrénées, Landes, Py-
rénées-Atlantiques, les coo-
pératives, les techniciens et 
experts de l’agriculture, les ins-
tituts techniques… sont déjà 
mobilisés.
Les adhérents de la Cuma de 

Bernède, les Cuma voisines et 
les associations du territoire 
sont également fortement im-
pliqués dans l’organisation de 
cet évènement pour proposer 
le meilleur accueil à tous les 
visiteurs.
ALORS ! Pour participer à 

cette Fête, rendez-vous à 
BERNEDE le 21 septembre à 
partir de 9 heures.

ÉVÈNEMENT /  La 6ème édition du plus grand salon de maïs de France se tiendra sur le ter-
ritoire gersois à Bernède. Tous les experts du maïs vont partager ce Méca évènement. 
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Pensez à télécharger votre billet 
d’entrée sur le site internet :

www.mecamais.cuma.fr

A noter

Quelles sont les origines du maïs ?

L’histoire du maïs débute en Amérique du Sud où l’on trouve 
des traces de sa consommation 7 000 ans avant notre ère. 
Il occupe une place centrale dans les civilisations précolom-
biennes en tant qu’aliment de base de la population, mais 
aussi au plan symbolique : considéré comme un cadeau des 
dieux, il fait la liaison entre le ciel et la terre, symbolise la vie et 
l’abondance.
La culture du maïs se répand sur tout le continent améri-
cain puis il est importé en Espagne au 15ème siècle par les 
conquistadors qui, croyant avoir découvert les Indes, le bap-
tisent alors « blé d’Inde ». Il gagne rapidement l’Europe en 
remontant par le Sud-Ouest de la France où il rencontre des 
conditions climatiques idéales pour sa culture.
Porteuse de cet héritage historique, présent sur les cinq conti-
nents, le maïs est la céréale la plus produite au monde où elle 
se décline en plus de 3 000 variétés. 

Le maïs s’installe dans la maison

Côté décoration d’intérieur, l’amidon est couramment inté-
gré aux peintures murales afin qu’elles adhèrent mieux à la 
surface et ne coulent pas.
Côté ménage, l’amidon de maïs est aussi utilisé dans les dé-
tergents et les lessives : anti-calcaire et biodégradable, il rem-
place les phosphates et limite la pollution des eaux.
Côté hygiène et beauté, l’amidon apporte ses propriétés à 
de nombreux produits cosmétiques : crèmes, gels nettoyants, 
mousse à raser, dentifrice, maquillage, couches culottes...

Le maïs dans le secteur de la santé

L’industrie pharmaceutique utilise l’amidon de maïs et ses dé-
rivés dans la fabrication de nombreux médicaments, et même 
de certains vaccins.
En tant qu’excipient, il sert de support à la substance active du 
médicament et permet de former le comprimé. Il peut aussi 
enrober les pilules ou encapsuler les gélules pour une meil-
leure assimilation par l’organisme. 
Sous forme de sirop de glucose, il entre dans la composition 
des sirops contre la toux et il est utilisé à l’hôpital dans les 
poches destinées à nourrir les patients.
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Le saviez-vous ?


